Sélection Loire
millésime 2015

(saufindication contraire)

Chinon

>Domaine Dozon

Fric Santter

0247931767

16~ Clos du Saute-au-Loup.
Cuvée emblématique du
domaine. Elevage en cuves et
foudres. Nez puissant, feuillage,
hon végétal qui annonce la fral-
cheur, bouche tannigue mals
sans dureté, matiere généreuse,
plein; équilibre. En vente

er janvier 2017, prévair 8 €.
16,5~ Le Grand Saut 2014.
Vinification en cuves tronco-
nigues. Nez pas trés ouvert,
bouche puissante, tannique,
riche, un peu austére a ce stade.
En vente cet été, 11€.

15 - Petit Chemin. Nouvelle
Cuvee, élevage en cuve. Friits
fouges, cerise, houche ronde,
souple, tanins délicats, bien
fondus, frais et fruité, le bon vin
a'été, facile et équilibre.
Envente en mai, 7 €.

> Domaine Gasnier
0247951160,

Le domaine est cultivé en
biodynamie.

17 - Vieilles vignes. Fruits
rouges, cerise, net et mir,
bouche fraiche, élégante, tout
en finesse, structure solice dotée
de tanins délicats, belle
longueur. 9,50 €.

> Domaine des Béguineries
Jean-Christophe Pelletier
02.47.95.5716-06.06.92.68.17

16 - Réserve d’Elise. Riche, fruits
noirs, épices, racé, profond,
vibrant, bon potentiel, en éle-
vage. Seradisponible en février
2017.0n vend actuellement fes

2012 (12.€) et 2013 (11 €) et, en juin,

[excellent 2014: prévoir 250 €,
15 - Eveil des sens. Assemblage
de trois terroirs, des vignes de
cofeaux dades de 25ansen
moyenne. Uniquement en cuve.
Nez fruits rouges, touche de
vanille, houche tendue, bella
matiére vive, dynamique, joli
iruit en finale.

=N vente en mai, 8,50 £,

> Domaine Pierre Sourdais
02.47.93.3113.

=n bio depis 2008,

16 - Les Rosiers. Nez fruits
ouges, bouche élégante,
onique, trés fruitée, élégant

=f persistant. Mise en vente

21 printemps, @ un prix plus
Ue faisonnahle: 6,20 €.

6 - Tradition. Fruits noirs, note
nicée, poivrée, bouche fraiche,
anins plus présents mais sans
iureté, honne matiere,

N construit.

N vente en septembre, 7 €.

> Bernard Baudry
1247.9315.79,

- La Croix-Boissée. Mélange
2 fruits rouges et de touches

minérales, cailloux, bouche ten-
due, vive, garnie, dense, serrée,
en finesse. Sera disponible en
mars 2018. Actuellement, cest e
2073 qui est en vente, a 1950 €,
15 - Les Granges. Fruits rouges,
note prune, fevillage, bouche
Eleaante, petits tanins croguants,
duhon végétal, frais. Mise en
bouteille au printemps. En vente
enjuin, 8,75 €,

16 - Chinon hlanc. Néfle, poire,
Mirabelle, bouche tonigue, vive,
droite, longue, minéralité en
finale. En vente en juin, 1250 €,
>Domaine Angelliaume
02.4793.06.35.

L& propriété a été reprise fan
dernier par deux salariés, Herve
Menier (vignes et vinification) et
Laétitia Tetrault (commercial et
administration). « Avec deux
investisselrs, ona racheté la
récolte 2014 et récolté 2015. Nos
ass0Ciés ne s'occupent pas du
domaine, ils ont juste investi, »
15,5/16 - Domaine des Falaises.
Poivre, fruits noirs, cerise,
charnu, tanins serrés, minéral,
juteux, profond. 5,90 €.

15 - Les Trois Terroirs. Cerise,
note mentholée, tanins veloutés,
noyau, gourmand. 4,80 €.

Bourgueii
et saint-nicolas-
de-bourgueil

> Yannick Amirault
02.479778.07-06.80.68.38.66.
Bourgueil

15,5 - La Coudraye. Nez fevillage,
10se rouge, bouche tendre,
€légante, en finesse et longueur.
10£
Saint-nicolas-de-bourgueil

17 - Les Malgagnes. «On a
essayé [levage en amphore,
voir comment ¢a évoluait dans
letamps, car on trouvatt que
cette cuvde prenait trop le bois
avecuniguement des fats. Et on
est trés satisfaits. » Quantité
limitée. Nez fruits rouges,
pivoine, bouche pure, hien
parfumés, fruitée et minérale,
longuer et finesse des tanins.
En vente en décembra, 25€,

> Pierre et Rodolphe Gauthier
02.479741.06.

Bourgueil

17 - Clos nouveau. Nez ferme,
bouche tres tendue, élégante,
minéral, caillou, tanins vifs,
finesse, fraicheur. Vin de garde.
Sera disponible début 2018,
Actuallement en vente;
le201,a3950 €.

16/16,5 - Les Vingt Lieux-its.
Assemblage a la cuve

de 20 lieux-dits différents.
Framboise, cerise, bouche
fondue, élégante, en longueur,
étirée, bien persistant.
Disponible en janvier 2017,
Actuellement: e 2014, 410,90 €.
15 - Jour de soif. Nez hien fruité
3 dominante cerise, bouche
fouffue, garnie,

Bourgueil
15 - Domaine.
avec tes notes
élégante, fine mais avec
matiére derrigre. « On éta
peu inquiets au début, mais, au
fil dutemps, le vin se raffermit. »
Dispanible en janvier 2017, Les
2013 et 2014 sont alavente: 6 £,
16,5 ~ Prastige. Fruits rouges,
bouche tendre, élégante en
attaque, plus ferme ensite,
tanins présents mais sans dureté,
joli fruit, réglissé. Disponible en
avril 2007, Actuellernent : le 2013
al0€etle20i4a12%,
>Domaine de la Cotelleraie
Gérald Vallee
02.4797.75.53,
Saint-nicolas-de-hourgueil
16,5 - La Croisée, Réducteur,
cerise, profond, bouche tannique,
serrée, sans dureté, tanins de
qualité, long ef pur. Future jolie
houtellle. Enavril, 9.80 £,
15,3 - Pigeur fou. Nez fruits
Touges, floral, bon végétal.
Bouche trés fraiche, élégante,
vive, hien fruitée. Enavil,

50€.

Muscadet

> Jo Landron

0240548327
Muscadet-sévre-et-maine

16 - LaLotveterie. Assemblage
de plusieurs parcelles, Nez feuil-
lage, citronné, fruits blancs, note
silex, bouche fraiche et tendre,
bonne longueur, finale relevée,
poivreblanc, bon équilibre. 7 £
16 - Amphibolite. La cuvée cé-
lebre do Jo, & baire jeune pour
son ¢t fruité ef fringant. Péache
blanche, pomme verte, bouche
tendre, gourmande, trés fruits
blancs, délicieux. 11,50 €.

16,5 - Clos de 1a Carriziére.
Vignas de pius de 50 ans sur or-
thogneiss. Nez ferme, réductif,
bouche tendue, riche, austére &
e stade mais avec un fort poten-
tiel de garde. En avril, 8,50 £,

> Domaine Michel David
02.40.36.42.88-07.71.64.08.62.
Muscadet-sévre-et-maine-
sr-lie ;
15,5/16 - Clos du Ferré Vieilles
Vignes. Vignes de 50 ansen
movyenne. Floral, fruits blancs,
stiave, net, claquant, note amere
agréable, crayeuy, harmonieux.
Disponinfe enavril, 5,35 €.

Sancerre et
menetou-salon

> lulien et (lément Raimbault
02.48.79.35.50-06.45.4741. 24,

15 - Tradition. Nez poire, fruits
blans, floral, bouche vive,
fraiche, gras, gourmand,
sédulsant, plaisir immédiat.
Envente en avril, 11€.

16 - Les Chasseignes. Nez riche,
agrumes, pomelo, pomme mare.
Bouche riche, dense, avec une
sucrosité du fruit gui le rend
savoureus bien que le vin

soit sec, long, fin, bonne acidité
qui prolonge la houche,

En venteen septembre, 13 £,

16 - Zeste, Sélection de vignes de
plus de 50 ans. Nez itronné, trés

agrumes, bouche tendue, vive,
nerveuse, longue, finesse et
fraicheur. En septembre, 17€.

> Domaine Gérard

et Pierre Morin
(2.48.54,36.75-06.32.05.79.61.

Le domaine consacre un tiers de
53 surface au rouge, ce qui mest
pas courant a Sancerre, «Nos
pinats sont taus sur des terres
blanches (marnes calcaires),

(ue de bons terroirs. »

15/15,5 - Belle Chaume (rouge).
Vinifié en cuve, élevage en
harriques. Mez fruite, cerise,
bouche ronde, tanins enrobés
enattague, plus tendu en finale,
long, hien équilibré. Disponible
fin 2017, Actuellement, Je 2012 est
enventealo €,

16,5 - Chant de I"Orme. Nez silex,
poivre, péche blanche, vin plus
tardif, élégant, tendu, forte
minéralite, long, demande un an
ou deux de garde,

Envente a la fin de fannde, 17 €.
16 - Ovide. « Comme le pogte;
mais cest Ie prénom de

Mon ancien voisin qui avait
confié savigneil y a trente ans
amon pére.» Nez fruits blancs,
péche blanche, bouche ronde,
large, gourmand, gras mais
avec de la fraicheur.

Envente ala finde Fannée, 15.£.
> Domaine Michel Girault
02.48.54.25.73-06.74.44.69.12.

16 - La Silicieuse. Pomelo,
noisette fraiche, suave, ample,
tendu, minéral, finale sur [ zeste
de citron. A attendre.

En vente en avril, 10,30 €.

15,5 - Le Chéne marchand. Pam-
plemousse, agrumes, vif, tendu,

bon amer, long, minéral, trés net.

En vente en maifjuin, 13,30 €.
> Domaine Jean-Paul Picard
& Fils

024654 16.15-06.07 22.63.27
15 - Le Chemin de Marloup.
Tout en fruit, sapide, pointe
saline, péche blanche, minéral,
harmonielx. 9,20 €.
Menetou-salon

14,5/15 - Blanc. Fruits jaunes,
péche, pomelo, suave, bien équi-
libré, beaucoup de fruit, fras,
gourmand. En avril, 8,50 €.

Touraine

> Domaine de la Charmoise
Marionnet Pere & Fils
02.54.98.70.73.

16 - Gamay Premigres Ven-
danges. Sans soufre et sans oxy-
dation ni golt déviant! Fruits
rouges et baies noires, houche
ronde tendre, enveloppée, gour-
mande, déja délicieux. 1050 £.
16,5 - Gamay Renaissance.
Franc da pied et sans soufre,
Fruits frais, cerise, bouche garnie,
fanins enrobés et présents,
framboise, assez éclatant

de fruit. 15€,

Vouvray et
montlouis

> Frangois Chidaine
0247457914,

Les 2015, en vouvray comme

en montlouis, seront disponibles
enseptembre. Cest le millésime

2014 qui est encore actuellement
ala vente et dont nous mention-
nons les prix a fitre indicatif.
Vouvray

17,5 - Clos Baudoin. En fin de
fermentation, encore 4 grammes
desucre. Pépin da pomime,
agrumes, bouche vive, tendue,
encore Un peu de sucre gui lui
confere un coté solaire; apres la
fermentation, un grand vin tras
dvnamigue. Le 2014 est a 21,90 €,
16 - Le Bouchet, demi-sec.
Exposé nord. Nez citronng,
fermé, bouche tendue, un peu
austére mais beaucoup de
finesse dans la structure, Vin

tle garde (18 grammes de sucre),
le 2014 est 31780 £

Montlouis

16 - Les Choisilles. Nez épicé,
poivré, bauche tendue, serrée,
poivrée, droite, vin nerveus, fin,
tonique. le 2014 esta 1780 €.
15,3 - Clos dlii Breuil. Nez abricot,
péche jaune, fruits au sucre,
houche large, grasse, puissante,
vinriche, gourmand, assez
solaire. Le 2014 est a 16,30 £

17 - Les Tuffeaux, demi-sec. Nez
floral, note épicée, abricot frais,
bouche tendue, tonique, long,
trés fin. 21 grammes de sucre
Sans que cela paraisse sucré. Lo
200 estal30 €

Anjou

> Patrick Baudouin
02.41.74.95.03,

17,5 - Cornillard (blanc). Nez po-
melo, pomme, cannelle, houche
dense, epicée, du gras et de ['aci-
dité, long, fin, riche, frés beau vin
avenir dans la lignée du 2014,
une pure merveille de com-
plexité. Encours de vinification.
Le 2014 sera disponible a partir
dejuin, 24€.

> Domaine Les Grandes Vignes
L-F Vaillant

02.41.54.05.06,

14,5/15 - CAubinaie (rouge).
Fruits noirs, bigarreau, velouté,
frais, dense, profond, long

sur ke poivre, séveuy, 950 €.

> Domaine Gaudard

Antoine Aguitas

02.41.7810.68.

15,5 - Anjou blanc. 100 % chenin,
Vinification en barriques. Nez sé-
duisant, fruits blancs, floral, rond,
mentholé, séveus, trés net. 7€,

Quiney et
chateaumeillant
> Domaine Roux
07.48,64.76.10-06.19.94 7337
15 - Quincy. Floral, frais, note
mentholée, onctuetx, suave, fin,
pamplemousse, 780 £.

15 - Chteaumeillant gris. Fin,
floral, rose, groseille, suave,
gourmand, finale épicée, frais,
160€.

> Viincent Siret-Courtaud
02.48.68.9218-06.63.51.7118.
Deux domaines: le Domaine

du Grand-Rosiéres [ui vient de
son pére, et il a créé le Domaine
Siret-Courtaud.

Quincy

15 - Domaine du Grand-
Rosigres. Nez frafs, friand, juteux.

Le Point 2272

bon amer, poire, pamplemousse,
harmonleux, assezriche.

15,5 - Domaine Siret-Courtaud.
Riche, onctueux, épices, fruits
blanes mirs, note exotique,
opulent.

Tous deux en vente enavrll,
810€

Chateaumeillant

14,5/15 - Gris du Domaine
Siret-Courtaud. Bien aroma-
tique, petits fruits rouges,
groseille, fraise, trés gourmand,
duvolume, rond, bonne
fraicheur. 8 €

>Domaine Goyer
06.63.78.01.80-06.03.99.51.65,
15 - Chéteaumeillant gris. Petits -
fruits rouges, aroseille, du
volume, bien gras, gourmand,
160€.

14,5/15 - 1GP val-de-loire. 50%
sauvignon et 50% chardonnay,
en cuve. Riche, complexe, melon,
fruits jaunes, le chardonnay
domine, honne amertume,
équilibrg, fin. 7€,

Pouilly-fumé

> Marielle Michot

06.65.13,36.29.

16 - Pouilly~fume. Encore sur
lies, bien aromatique, fruits
blancs, note mentholée, trés sa-
voureuy, de [a chair, harmonieu,
crayeux, hon potentiel. Dispo-
nible en septembre. Cast [ 2014
Ui est en vente... jusqua épui-
sement du stock. 9€

> Domaine Marchand & Fils
(EARL Les Kérots)

Clément Marchand
005.66.24.93.55-06.15.0761.05,

15 - Les Kérots. Nez subtil, fin,
fruits blancs, agrumes, délicat en
bouche, bien minéral, nerveux.
950 €.

Coteaux-
du-giennois

> Vignobles Berthier
0245.79.40.97

Les Vignobles Berthier corn-
prennent le Domafne Monthenait
(coteaux-du-giennois) et fe Do~
maine des Clairmeaux (sancerre),
15 - Blanc. Typé sauvignon, frais,
gourmand, minéral, pample-
mousse, finale frés nette,
850/9%,

15 - Blanc Terre de silex. Nez an-
core sur fa réserve, fruit pur, bien
minéral, tendu, agrumes en fi-
nale, salin. En vente en juin, 15 €,
Et aussi en Sancerre

15 - Domaine des Claimeaux.
Fruits blancs, cifron, note
exotigue, mi




