TENDANCESVINS

Loire 2015 satisfecit

Fort honorable. Blancs tres bons, rouges fruités

le doiaaine familiak™

et aimables, ce millésime s’en sort bien.

PAR JACQUES DUPONT ET OLIVIER BOMPAS

lors, ce nouveau millésime? Voila la

Loire devenue normande. Non pas

par la magie d’'un nouveau décou-
page administratif, mais par 'ambiguité
des réponses, une hésitation entre le oui
etlenon, unetendance aupeut-étrequela
vox populiattribueauxhabitantsde cette
bellerégion. Ainsil’Angevin Antoine Agui-
las: « 2015, Cest tres bon. Certains disent an-
née du siecle, mais on sort de trois millésimes
assez movens, alors on est contents... Cela dit,
c’est vraiment dans la bonne moyenne. Je ne
veux pas décevoir... Disons que c'est tres bon | »
Le pere d’Antoine, tres impliqué dans les
instancesviticoles,luiasansdoute appris
laprudence. Mais ce qu'il dit traduit 'am-
biancegénerale. Apresdes millésimes com-
pliqués, 2011, 2012, 2013, on ne peut que
ser€jouir desdeux petitsderniers, 2014 et
2015, mémesil'accouchement fut difficile,
Eté 2015: il fait chaud et sec, trop méme.
Certes, la vigne a besoin d’un petit stress

hydrique, uneabsence d’eau quistoppela
croissance du végétal et lui permet des’oc-
cuper du fruit lui-méme. Mais point trop
n'enfaut. En 2015,0nafroléle désastre:le
raisin sec, déja vieillard sans avoir connu
lebelage, un peu comme en 2003, ’'année
caniculaire. «Ilafait trés chaud, mais sur une
longue durée. En 2003, on a ey un gros coup
de chaleur qui a tout brillé; en 2015, c’était
beaucoup mieuxvéparti. Cestunmillésime un
peu solaire, les vins sont vonds, amples, mais
ce n'est pas 2003 », dit Vincent Siret-Cour-
taud, vigneron a Quincy. Les premieéres
pluies, survenues au chevauchement
d’aotit et septembre, furent les bienve-

nues. Les premieres, oui! Les suivantes,

on s’en serait bien passé. « On a eu un mois
de septembre en deca de ce qu’on espérait. Du
coup, c’est moins concentre que 2014, plus in-
téressant sur des cuvées d’entrée de gamme a
boire jeunes, tandis que les 2014 sont davan-
tage de garde»,commente Eric Santier(Do-
maine Dozon, repris en 2013), qui opérait
aChinonsatroisieme vendange. « Lapluie

etait venue trop pres des vendanges et avait goe

* fle lesvaisins, on a préféré perdre en volume =

attendre le 1 octobre pour commencer a ver-
danger. Les vents d’est ont concentré les ra-
sins. On est vraiment conlents du résultat».
ajoute Rodolphe Gauthier, de Bourgueil
Des rouges bien fruités et plus aimables
queles2o14(qu’ilconvientd’oublier deu=
ou trois ans en cave) mais qui s’affirment
au fil des mois et seront d’assez bonne
garde. Et des blancs, superbes pour les
anjous et les touraines, et déja délicieu=
pour les muscadets — « C'était un gros bow
[ot, 1l faut trier quand on ne veut rien ajouier
danslesvins!Onestentre 11 et 1 1,8 degres, cz
qui nous convient parfaitement, dit Jo Lan-
dron. Du coté de Sancerre, on se monire
prudent mais satisfait: « On avait peur du
manque de fraicheur apres cet été chaud. On
a joueé suy les pressurages. Les jus les moins
acides, on ne les a pas gardés », racontent
Julien et Clément Raimbault. «On a peu
de recul sur ce type de millésime chaud. Si ca
dure, il va falloir s’adapter, on ne peut phus
prendre de visque en frolant la surmaturite,
il faut préserver la fraicheur; cetle adapia
tion sera peut-étre le challenge de notre géné-
ration », conclut Mickaél Picard.

Succession. La Loire continue d’atii-

rerlesjeunes. Soitilsreprennent derriers

les parents, apres des expériences parfois
lointaines, comme Albin Roux, qui s’est
installé a 30 ans en début d’année, apres
trois ans passés en Asie a defendre des
marques de cognac et d’'armagnac. Soit
ils créent un domaine de toutes pieces.
comme Marielle Michot a Saint-Ande-
lain: «J’ai commence en 2014 sur 1,10 hec-
tare de pouilly-fume, j’ai repris une vigne
familiale plus une parcelle a planter, au-
Jourd’huij’ai 3 hectares. » Soitilsrachetent,
comme Eric Santier, pour qui «les temps
sont encore difficiles, surtout apres trois mik-
lésimes de faibles récoltes et la nécessité dera-
viver le fichier clientele. » Cela n'empéche
pas Eric de transmettre son métier. Il
formeunjeuneapprentipicard, Paul Dhu-
mez, venu au vin par gott, celui que lui
ont transmis son pere et son grand-pére.
Peut-¢treun futurvigneron delaLoire...m
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